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Einkaufen in Ihrem Genossenschaftslädle – einfach netter!
Unser Herrlesbergladen eG, Stäudach 90, 72074 Tübingen

marktleitung@herrlesbergladen.de · Telephon: 07071/9208313 · Telefax: 07071/9208315 · www.herrlesbergladen.de
Unsere Öffnungszeiten: Montag bis Freitag 8:00 Uhr bis 13:00 Uhr · Mittwoch Nachmittag geschlossen 
Montag, Dienstag, Donnerstag und Freitag 16:00 Uhr bis 18:30 Uhr · Samstag 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr

und am Sonntag Brötchenverkauf von 8:15 Uhr bis 10:45 Uhr

Unser Laden als Arbeitgeber von nebenan

Seit Januar versprüht Silvia (Foto rechts) ihren italienischen Charme in unserem 
Laden. Sie hat vier Kinder, und der Job in der Nachbarschaft ist für die 
Herrlesbergerin perfekt. Sie ist längst nicht die Einzige aus unserem Viertel, die im 
Laden Arbeit gefunden hat. Von den aktuell 15 Mitarbeitern wohnen 13 auf dem 
Herrlesberg, darunter auch Studierende wie Muriel (Foto links). Das Schöne: 
Kunden und Ladenpersonal kennen sich. Wir suchen übrigens immer helfende 
ehrenamtliche Hände. Zum Beispiel um Waren einzuräumen, Preise zu kontrollieren, 
sonntags Brötchen zu verkaufen oder um uns beim Putzen zu helfen. Weitere Infos 
unter www.herrlesbergladen.de/hilfe



Rezept der Woche
Schneller Himbeer Joghurt Kranz

(Zutaten für 16 Stücke)

1 Becher (à 150 g) Vollmilchjoghurt
150 g weiche Butter + etwas weiche Butter
⅔ Becher Zucker (ca. 110 g)
1 Pck. Vanillezucker
Salz
3 Eier (Gr. M)
2 Becher (ca. 200 g) + etwas Mehl
3 EL Speisestärke
½ Pck. Backpulver
200 g TK-Himbeeren
1 Pck. (à 125 g) Vollmilchkuchenglasur 

Ofen vorheizen (E-Herd: 200 °C/Umluft: 175 °C/Gas: s. Hersteller). Joghurt in eine Schüssel 
geben, Becher auswaschen, abtrocknen und zum Abmessen von Zucker und Mehl verwenden. 
150 g Butter, Zucker, Vanillezucker und 1 Prise Salz mit den Schneebesen des Rührgerätes 
cremig rühren. Eier nacheinander unterrühren. 2 Becher Mehl, Stärke und Backpulver mischen, 
abwechselnd mit Joghurt unterrühren. Gefrorene Himbeeren unterheben. Teig in eine gefettete 
und mit Mehl ausgestäubte Savarinform (24,5 cm Ø; 1 1⁄2 l Inhalt) füllen und glatt streichen. Im 
heißen Backofen ca. 40 Minuten backen. Kuchen in der Form ca. 15 Minuten auf einem 
Kuchengitter abkühlen lassen. Dann aus der Form stürzen und auskühlen lassen. Kuchenglasur 
nach Packungsanweisung schmelzen. Kuchen damit überziehen. Trocknen lassen.
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3.4.2025 – 10.4.2025
solange Vorrat reicht

Leinsamen    

Landmacher

0,5 kg        4,49 €
         je kg 8,983 €    

Bio Eistee Pfirsich oder 
Birne-Minze           

-ballaststoffreich, ohne Zuckerzusatz-

Fybe

0,33 l        1,50 €
          je Liter 4,54 €    

zzgl. Pfand 0,08 €

TK Hühnerfrikassee          

Ökoland

0,4 kg        5,49 €
          je kg 13,27 €    

Fidelio Bio-Bier           

Brauerei Härle

0,33 l        1,50 €
(Bügelflasche)  je Liter 4,54 €    

zzgl. Pfand 0,15 €
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Unsere Angebote und Veranstaltungen finden 
Sie an unserer Fensterfront und auf unserer 
Homepage www.herrlesbergtreff.de.

Er lässt es regnen für die Pflanzen
und uns im Sonnenscheine tanzen,
doch noch ist keine Sommerzeit,
nicht wundern also, wenn’s gleich schneit.
 
Er hält uns wach die halbe Nacht,
weil's lichterloh am Himmel kracht,
das aber macht die Nasen frei,
denn Pollen sind grad nicht dabei.
 
Und dieses bunte Wechselspiel
hat immer nur das eine Ziel,
den Wandel stets voranzutreiben,
so kann die Welt am Leben bleiben.

Jana E. Hentzschel

Es wird gesagt, dass der April
nur selten weiß, was er so will.
Doch höchstwahrscheinlich ist er schlau
und kennt sein Wollen ganz genau.
 
Dass er so launenhaft erscheint,
nichts Bleibendes an Wetter eint,
obliegt der Pflicht, die er stets hat,
denn Übergänge sind nie glatt.
 
Er muss den Frost und Mief abspülen,
muss aber auch Gefühle kühlen,
denn Mensch und Tier (und Osterhase)
sind aufgewühlt und in Ekstase.  

Der April



Frische, Qualität und Service ist unser
oberstes Gebot. Wir schneiden für

Sie nur vom besten Stück ab.

Liebe Geschäftsleute!

Gerne nehmen wir hier noch Ihre Daueranzeige 
auf. 

Melden Sie sich dazu einfach unter 

info@herrlesbergladen.de
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