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Unser Herrlesbergladen Angebote

Die Genossenschaft, die fiir Sie da ist der Woche

Ihr freundlicher Laden und a0 Gilltig 2.2. — 8.2.2024
Treffpunkt ums Eck bzw. solange der Vorrat reicht
— mehr als nur einkaufen — Druckfehler vorbehalten
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‘ Unser Herrlesbergladen Infos aus der

Genossenschaft

lhre Investition in die Zukunft! Kalenderwochen
5-6/2024

Waussten Sie schon,

. dass Sie bei uns Fahrkarten fiir den gesamten Naldo-Bereich erwerben konnen? Der Ver-
kehrsverbund erstreckt sich iiber die Landkreise Tiibingen, Reutlingen, Sigmaringen und den
Zollernalbkreis. Zudem verkaufen wir das sog. Metropolticket, mit dem Sie bspw. nach Stuttgart
fahren konnen.

Rezept der Woche
Semmelknodel mit Rahmschwammerl

(Zutaten fiir 4 Portionen)
8 Semmelknodel aus der Packung

Fiir die Sauce:

600 g Pilze (Egerlinge / Champignons)
1 mittelgrofe Zwiebel

3 EL Butter

2 EL frisch gehackte Petersilie
2EL Mehl

141 Weilwein, trocken

%1  Brithe

200 ml Sahne

Salz

weiler Pfeffer, frisch gemahlen

Die 8 Semmelknddel in siedendes Salzwasser geben und ca. 20 Min. kochen.

Fiir die Rahmschwammerl die Pilze sauber putzen und groRere Pilze halbieren oder vierteln.
Kleine Pilze ganz lassen.

Zwiebel schdlen und klein hacken. 1 EL Butter in einer Pfanne zergehen lassen und
Zwiebeln und Pilze darin ca. 10 Min. diinsten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen, Petersilie
dartiber streuen.

In einer zweiten Pfanne restliche Butter erhitzen und das Mehl unterriihren. Dabei unter
stetigem Riihren eine Mehlschwitze herstellen, bis keine Mehlkliimpchen mehr vorhanden
sind.

Anschliefend die Mehlschwitze mit Wein und Briihe aufgiefen und kurz aufkochen lassen,
salzen und pfeffern. Rahm hinzugeben, rithren und Pilzpfanne unterheben. Nicht mehr
kochen lassen.

Das Team vom Herrlesbergladen wiinscht Thnen gutes Gelingen und guten Appetit.

Einkaufen in lhrem Genossenschaftsladle — einfach netter!
Unser Herrlesbergladen eG, Staudach 90, 72074 Tiibingen
Mail: marktleitung@herrlesbergladen.de - Telephon: 0 70 71 / 920 83 13 - Telefax: 0 70 71 /920 83 15
Infos unter: www.herrlesbergladen.de
Unsere Offnungszeiten: Montag bis Freitag von 8:00 Uhr bis 13:00 Uhr - Mittwoch Nachmittag geschlossen -
Montag, Dienstag, Donnerstag und Freitag 16:00 Uhr bis 18:30 Uhr - Samstag 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr -
Sonntagsbrétchenverkauf von 8:15 Uhr bis 10:45 Uhr
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Suchen Sie etwas?

Mochten sie etwas verkaufen oder eine
Dienstleistung anbieten?

Vielleicht bringt Ihnen eine Kleinanzeige in Threm
Bléttle die Losung?

Eine Anzeige kostet nicht viel und erreicht die
Haushalte auf dem Herrlesberg.

Thre Anzeige konnen Sie ganz einfach bei uns im
Laden aufgeben und auch gleich bezahlen.

Herressers S eRF g

Unsere Veranstaltungen finden Sie an den
Aushéngen an unseren Fenstern oder im Internet
unter www.herrlesbergtreff.de

Nordwind blast. Und Siidwind weht.
Und es schneit. Und taut. Und schneit.
Und indes die Zeit vergeht

bleibt ja doch nur eins: die Zeit.

Piinktlich holt sie aus der Truhe
falschen Bart und goldnen Kram.
Piinktlich sperrt sie in die Truhe
Sorgenkleid und falsche Scham.

In Brokat und seidnen Resten,
eine Maske vorm Gesicht,
kommt sie dann zu unsren Festen.
Wir erkennen sie nur nicht.

Bei Trompeten und Gitarren
drehn wir uns im Labyrinth
und sind aufgeputzte Narren
um zu scheinen, was wir sind.

Unsre Orden sind Attrappe.
Bunter Schnee ist aus Papier.
Unsre Nasen sind aus Pappe.
Und aus welchem Stoff sind wir?

Bleich, als sdhe er Gespenster,
mustert uns Prinz Karneval.
Aschermittwoch starrt durchs Fenster.
Und die Zeit verldRt den Saal.

Piinktlich legt sie in die Truhe

das Voriiber und Vorbei.

Piinktlich holt sie aus der Truhe
Sorgenkleid und Einerlei.

Nordwind blést. Und Siidwind weht.
Und es schneit. Und taut. Und schneit.
Und indes die Zeit vergeht,

bleibt uns doch nur eins: die Zeit.

Erich Késtner

Volksbank
== == iN der Region

Telefon: 07032 940-0
E-Mail: info@vbidr.de
www.vbidr.de

Infoblatt der Unsert gl . Erscheint wo ich wahrend der Schulzeit und wird kostenlos an alle Haushalte des E 2 E
WUnngemetes Herrlesberg verteilt. .
: Freitag. fur die F ist Samstag.

Herausgeber Unser Herrlesbergladen e.G., Staudach 90, 72074 Tiibingen, Tel. (0 70 71) 92 08 313, E-Mail: WeissesBrett@herrlesbergladen.de. H
Preis pro Zeile bei 62 mm Anzeigenbreite: 0,75 € inkl. 19 % MWSt. Entscheidung der Verdffentiichung obliegt dem Vorstand. Rechtsweg ausgeschiossen. E
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Rollladen
Jalousien

Markisen KE H R E R

Antriebe Rollladen- und i
Insektenschutz Sohnenschutztechnik GmbH

FACHPARTNER fiir Roma-, Somfy- und
Warema Systeme
Kehrer Rollladen- und Sonnenschutztechnik GmbH

BlaihofstraBe 133
72074 Tiibingen-Pfrondorf
Tel.: 07071/87891
Fax: 07071/82478

das BWC@

gedruckt mit freundlicher
Unterstiitzung von:

SINA URBAN

Friseur Loweke

OFFNUNGSZEITEN

Di.-Fr. 08:00-12:00 Uhr
13:30-18:00 Uht

08:00-13:00 Uhr

W Staudach 90
72074 Tubingen

Tel 07071 84104
www.friseur-loeweke.de
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Laitenberger-Schierle | | ae
Rechtsanwaltskanzlei F
Herrlesbergladen
Elly-Heuss-Knapp-Str. 14 - 72074 Tibingen
Tel. 07071 84266 - www.kanzlei-ils.de
P R O

Ingrid Laitenberger-Schierle
Rechtsanwiilfin
Fachanwiiltin fiir Familienrecht

Anita Burgmaier

Tertifizierte Mediatorin
PRO PHYSIO
Karlheinz Schierle Staudach 92
Rechtsanwalt

.

b PHYSI O

Praxis (Gr Krankengymnastik
und Sporiphysiotherapie
. fin Beegeed

Telefon & Fax 82 82 2
72 074 Tibingen-Lustnau

Tiitigkeitsschwerpunki Arbeitsrecht

In Birogemeinschaft mit

Berthold Aicheler

Rechtsanwalt

auf.

Liebe Geschiftsleute!
Gerne nehmen wir hier noch Thre Daueranzeige

Melden Sie sich dazu einfach unter
info@herrlesbergladen.de
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Frische, Qualitat und Service ist unser
oberstes Gebot. Wir schneiden fir
Sie nur vom besten Stiick ab.

N.K. Lohn- & Buchhaltungsservice

Niloofar Kafai

015733192147

nk@kafai.de
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