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Einkaufen in Ihrem Genossenschaftslädle – einfach netter!
Unser Herrlesbergladen eG, Stäudach 90, 72074 Tübingen

marktleitung@herrlesbergladen.de · Telephon: 0 70 71 / 920 83 13 · Telefax: 0 70 71 / 920 83 15
www.herrlesbergladen.de

Unsere Öffnungszeiten: Montag bis Freitag 8:00 Uhr bis 13:00 Uhr · Mittwoch Nachmittag geschlossen 
Montag, Dienstag, Donnerstag und Freitag 16:00 Uhr bis 18:30 Uhr · Samstag 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr

und am Sonntag Brötchenverkauf von 8:15 Uhr bis 10:45 Uhr

Kann man Honiggläser zurückgeben? 

Nicht jeder unserer Imker, der uns
Honig liefert, nimmt leere Gläser zurück. 
Daher sind auch nicht alle Gläser bei uns 
mit Pfand im System. Leider kommt es 
aber dennoch immer wieder vor, dass 
Gläser abgegeben werden, die der Imker 
nicht annimmt. Die stehen dann bei uns 
als Altglas rum und müssen von uns
entsorgt werden. 

Damit Sie besser erkennen können, ob 
Ihr leeres Honigglas mit Pfanderstattung 
bei uns zurückgegeben werden kann,
haben wir alle entsprechenden Gläser mit 
einem kleinen roten Aufkleber mit unse-
rem Logo beklebt. Andere Honiggläser 
nehmen wir nicht an.

Ehrenamtliche im Laden?

In Ausgabe 44 hatten wir kurz darge-
stellt, wie die Genossenschaft organisiert 
ist. Sie lebt von und mit dem gemeinsa-
men Ziel, im Wohngebiet eine für alle 
Bewohnerinnen und Bewohner fußläufig 
erreichbare Einkaufsmöglichkeit zu ge-
währleisten. Gemeinsame Ziele erreicht 
man bekanntlich leichter, wenn man an 
einem Strang zieht.  

Nun können wir uns schon alleine auf-
grund der Bevölkerungsstruktur nicht 
mit dem Dorfladen in Pfrondorf oder in 
anderen kleineren Gemeinden verglei-
chen. Dort kennen sich  die Genossen-
schaftsmitglieder von klein auf: sie sind 
zusammen aufgewachsen, in die gleiche 
Schule gegangen, sind im gleichen
Verein usw. Das ist auf dem Herrlesberg
völlig anders. Es ist ein in den späten 

1980er, frühen 1990er Jahren aus dem 
Boden gestampftes Wohngebiet, wo sich 
viele verschiedene Menschen aus unter-
schiedlichsten Gebieten niedergelassen 
haben. Dadurch fehlt leider oftmals das 
Gemeinschaftsgefühl – man kennt sich 
eben nicht schon ewige Zeiten. Der 
Pfrondorfer Dorfladen kann mit guter 
Zuverlässigkeit offenbar aus einem rela-
tiv großen Potential ehrenamtlicher
Helfer schöpfen, die im Verkaufsbetrieb 
arbeiten. Wir haben dagegen überhaupt 
keine Ehrenamtlichen im Verkauf; nur 
Vorstand und Aufsichtsrat sind ehrenamt-
lich tätig. Bis vor einigen Jahren war der 
Sonntagsbrötchenverkauf sogar aus-
schließlich von Ehrenamtlichen gemacht 
worden. Beim damaligen Pool Engagier-
ter ist leider das Interesse dafür längst 
verflogen. Inzwischen müssen wir alle 
im Zusammenhang mit dem Verkauf
anfallenden Arbeitsstunden bezahlen. 

Zusammenfassend: Ja, man kann sich 
ehrenamtlich engagieren. 

 
Wir brauchen dringend Mitarbeiter

Seit ein paar Wochen  haben wir eine 
Stellenanzeige im Blättle und einen Aus-
hang an der Ladentür. Ja, das mag vor-
dergründig in Widerspruch zu vorstehen-
dem Artikel zu ehrenamtlichem Enga-
gement zu stehen. Aber wenn man weder 
bezahltes noch ehrenamtliches Personal 
hat, ist es äußerst schwierig, den
Verkaufsbetrieb in gewohntem Umfang 
aufrecht zu erhalten.

Wenn Sie also Interesse an einem Mini-
job haben oder jemanden kennen, so
lassen Sie es uns wissen.



Rezept der Woche
Wirsing mit Hackfleisch geschichtet

(für 4 Portionen)

2 Zwiebeln 600 g Wirsing
3 EL Olivenöl 1 Knoblauchzehe
1 EL Senf 500 g Hackfleisch gemischt 
200 ml Gemüsebrühe 3 EL Tomatenmark
1 Prise Muskat gemahlen 200 g Schmand
Salz, Pfeffer ½ TL Paprikapulver edelsüß
15 g Petersilie 150 g geriebener Käse

Den Backofen auf 200 °C Ober- und Unterhitze vorheizen. Den Wirsing vom 
keilförmigen Strunk befreien, waschen, trocken schütteln und in Streifen schneiden. 
Zwiebeln und Knoblauch schälen und fein würfeln. Das Öl in einer Pfanne erhitzen und 
das Hackfleisch darin schön bräunen und krümelig braten. Senf, Tomatenmark 
unterrühren. Das Hackfleisch umfüllen.
Im Bratfett bei mittlerer Temperatur Zwiebel und Knoblauch anschwitzen. Den Wirsing 
dazugeben und mitbraten. Mit der Gemüsebrühe ablöschen und abgedeckt ca. 5 Minuten 
köcheln lassen. Schmand unterrühren und mit Muskat, Paprikapulver, Salz und Pfeffer 
kräftig abschmecken. Die Petersilie unter die cremige Wirsingmasse heben. Auf dem 
Boden der gefetteten Auflaufform die Hälfte des Hackfleisches verteilen, darüber die 
Hälfte der Wirsingmischung streichen. Eine weitere Lage Hack sowie Wirsing in die 
Form schichten. Den Auflauf mit dem Käse bestreuen und im Ofen ca. 25 Minuten 
backen. Dazu schmecken Salzkartoffeln oder Kartoffelpüree.
Das Team vom Herrlesbergladen wünscht gutes Gelingen und guten Appetit.
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Weizenmehl Typ 550
Heimatsmühle

Je kg   2,20 €
         

                 

Ritter Sport
Knusperflakes

0,1 kg      1,80 €
          je kg 18,00 €

15.11.–21.11.2024
solange Vorrat reicht

Knorr-Fix Hackfleisch
Jäger Art

0,036 kg 1,19 €
          je kg 33,06 €

                

Frühlingssuppe

Maggi

4 Teller / 1 Liter     1,10 €  
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Erste Hilfe Ausbildung von 

Einfach, praxisnah und spaßig vermitteln wir 
lebensrettende Erste Hilfe.
Lerne mühelos und selbstbewusst in 
Notfallsituationen zu handeln am

11.1.2025, 9:00-17:00 Uhr (inkl. Pause) 
im Herrlesberg-Treff, Stäudach 88
- Kosten pro Person: 45,- € plus Spende
- mindestens 10, maximal 15 Personen
- Kursleiter: Wolfgang Breitfeld
- verbindliche Anmeldung bis 

      spätestens 22.12.2024 per Mail
  bitte mit Name und Anschrift an 
  wolfgang_erste-hilfe@posteo.de, 
  bei https://tinyurl.com/bderj2an 
  oder über den QR-Code

Jede(r) Teilnehmer(in) erhält
eine offizielle Bescheinigung, 
gültig für alle Führerschein-
klassen, Betriebsersthelfer 
und mehr  
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Stellenangebot

Wir suchen ab sofort einen netten und freundlichen Menschen zur 
Verstärkung unseres Teams im Verkauf. 

Interesse? Melden Sie sich im Laden oder unter bewerbung@herrlesbergladen.de

Stellenangebot

Wir suchen ab sofort einen netten und 
freundlichen Menschen zur 
Verstärkung unseres Teams im 
Verkauf. 

Haben Sie gerne mit anderen Menschen 
zu tun? Sind Sie flexibel und möchten 
sich gerne etwas dazuverdienen? 

Wir bieten Ihnen eine Mitarbeit im 
Rahmen eines Minijobs. Dabei sind wir 
sehr darauf bedacht, die terminlichen und 
familiären Bedürfnisse unserer 
Beschäftigten weitestgehend zu 
berücksichtigen.  

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann 
melden Sie sich im Laden oder schicken 
uns eine kurze Mail an 
bewerbung@herrlesbergladen.de 



Frische, Qualität und Service ist unser
oberstes Gebot. Wir schneiden für

Sie nur vom besten Stück ab.

Liebe Geschäftsleute!

Gerne nehmen wir hier noch Ihre Daueranzeige 

auf. 

Melden Sie sich dazu einfach unter 

info@herrlesbergladen.de
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