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Einkaufen in Ihrem Genossenschaftslädle – einfach netter!
Unser Herrlesbergladen eG, Stäudach 90, 72074 Tübingen

marktleitung@herrlesbergladen.de · Telephon: 0 70 71 / 920 83 13 · Telefax: 0 70 71 / 920 83 15
www.herrlesbergladen.de

Unsere Öffnungszeiten: Montag bis Freitag 8:00 Uhr bis 13:00 Uhr · Mittwoch Nachmittag geschlossen 
Montag, Dienstag, Donnerstag und Freitag 16:00 Uhr bis 18:30 Uhr · Samstag 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr

und am Sonntag Brötchenverkauf von 8:15 Uhr bis 10:45 Uhr

Sie finden Ihre gewünschten Artikel 
nicht?

In Ihrem Herrlesberglädle haben Sie 
einen entscheidenden Vorteil gegenüber 
den meisten anderen Lebensmittelge-
schäften: Sie als unsere Kunden können 
unmittelbar Einfluss auf das Sortiment 
nehmen. Wenn Sie also etwas kaufen 
wollen, was wir nicht im Sortiment
haben, dann verraten Sie uns Ihre
Wünsche. Wir schauen dann, ob und zu 
welchem Preis wir den Artikel extra für 
Sie bestellen können. Oftmals führen 
solche Wünsche dazu, dass wir diesen 
Artikel dann sogar in unser normales 
Sortiment aufnehmen. Können Sie sich 
das bei Rewe, Kaufland, Edeka und Co. 
vorstellen?

Leider haben wir aber nicht sehr viel 
Platz. Daher können wir nicht unbe-
grenzt zusätzliche neue Artikel in die 
Regale stellen, ohne im Gegenzug
andere Artikel, die eher sog. Ladenhüter 
sind, auszulisten.

Backwaren sind schon ausverkauft?

Sicher haben Sie es schon erlebt: Sie 
kommen in den Laden und möchten 
Brötchen oder Brot kaufen, aber leider 
ist Ihre gewünschte Sorte nicht mehr da. 
Das können Sie ganz einfach vermeiden, 
indem Sie die gewünschten Produkte 
vorbestellen. Wir achten dann darauf, 
dass diese auch rechtzeitig beiseite
gelegt werden, bis Sie sie abholen. 

Einige Kundinnen und Kunden nehmen 
dieses Angebot gerne in Anspruch und 

bezahlen auch bereits bei der Bestellung. 
Sie haben dadurch den weiteren Vorteil, 
nicht im Laden anstehen zu müssen. Und 
wir haben den Vorteil, dass die bestellten 
Brötchen auch tatsächlich abgeholt
werden. Leider ist es nämlich auch schon 
vorgekommen, dass bestellte Brötchen 
zu Ladenschluss noch immer da waren. 
Das ist dann für uns besonders ärgerlich. 
Und noch ärgerlicher wird es, wenn wir 
dann außer dem Namen nichts vom 
Kunden wissen, sodass wir ihn nicht mal 
anrufen können.

Wir suchen Unterstützung

Das neue Semester hat begonnen. Mit 
diesem Wechsel ist leider auch (immer 
wieder) ein Wechsel bei unserem Perso-
nal verbunden, weil wir eben überwie-
gend Studentinnen und Studenten
beschäftigen. Und die wechseln zum 
Semesterbeginn woanders hin, haben 
Praktika zu machen, wollen (oder müs-
sen) sich mehr um ihr Studium kümmern 
u.v.m. Andererseits gibt es zu Semester-
beginn auch viele neue Studenten in der 
Stadt, die möglicherweise gerne einen 
Nebenjob machen würden.

Fazit: Wir brauchen dringend jemand, 
der oder die uns im Verkaufsbetrieb
unterstützt. Seit ein paar Wochen haben 
wir auch einen entsprechenden Aufruf an 
der Ladentür und auf unserer Homepage. 
Wenn Sie also jemand kennen, der bei 
uns mitarbeiten möchte, dann geben Sie 
demjenigen – oder uns – einen Tipp.



Rezept der Woche
Ofengemüse auf dem Blech

(für 4 Personen)

3 kleine Zucchini 4 TL Öl
3 mittelgroße Zwiebeln 2 TL Salz
3 Knoblauchzhen Thymian
400 g Champignons Rosmarin
2 mittelgroße Möhren Pfeffer aus der Mühle
4 mittelgroße festkochende Kartoffeln
3 Paprikaschoten, bunt gemischt

Kartoffeln, Möhren und die Zucchini dünn schälen und in kleine Würfel, die Zucchini in 
größere Würfel schneiden. Paprikaschoten achteln. Den Backofen auf 180 Grad 
Ober-/Unterhitze vorheizen. Die Zwiebel in Spalten schneiden, Knoblauch kleinhacken. 
Die Champignons je nach Größe evtl. vierteln, die Stiele etwas kürzen. Alle Zutaten in 
eine Schüssel geben, Öl, Salz, Knoblauch, Kräuter sowie Pfeffer zufügen und alles gut 
vermengen. Danach ein Backblech mit Backpapier auslegen, das marinierte Gemüse 
darauf verteilen und auf der mittleren Leiste ca. 35 Minuten backen. Falls das Gemüse zu 
braun werden sollte, nach ca. 20 Minuten das Ofengemüse mit Backpapier oder Alufolie 
(dann mit Luftlöcher versehen) abdecken. 
Das Rezept eignet sich auch für Gemüsereste, z.Bsp. Lauch, Tomaten, Kartoffeln, 
Blumenkohl, Brokkoli, Paprika, Karotten, Zwiebeln, Kohlrabi, Zucchini, Aubergine, usw.
Das Team vom Herrlesbergladen wünscht gutes Gelingen und guten Appetit.
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Frosted Flakes
G&G

0,75 kg   2,89 €
          je kg 3,85 €

                 

Bio Fruchtriegel
Apfel Walnuss
Allos

0,04 kg  1,40 €
          je kg 35,00 €

8.11.–14.11.2024
solange Vorrat reicht

Soßenbinder dunkel
Mondamin

0,25 kg 1,90 €
          je kg 7,60 €

                

Bio Dinkelgrieß

Davert

0,5 kg                    2,90 €    

                              je kg 5,80 €
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Das dünnste gelbe 
Licht des 

Novembers ist 
wärmender und 
erfrischender als 

jeder Wein, von dem 
man erzählt. Das 

Scherflein, das der 
November 

beisteuert, hat den 
gleichen Wert wie 
die Fülle des Juli.

Henry David 
Thoreau
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Stellenangebot

Wir suchen ab sofort einen netten und freundlichen Menschen zur 
Verstärkung unseres Teams im Verkauf. 

Interesse? Melden Sie sich im Laden oder unter bewerbung@herrlesbergladen.de

Dienstleistungen

Gartenpflege und Gartengestaltung
Baumpflege und Fällungen

Platten- und Pflasterverlegung
Naturstein arbeiten
Zaunbau aller Art
Heckenrückschnitt

Rund um den Rasen
Winterdienst

~ Ich freue mich auf Ihren Anruf ~



Frische, Qualität und Service ist unser
oberstes Gebot. Wir schneiden für

Sie nur vom besten Stück ab.

Liebe Geschäftsleute!

Gerne nehmen wir hier noch Ihre Daueranzeige 

auf. 

Melden Sie sich dazu einfach unter 

info@herrlesbergladen.de
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