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Einkaufen in Ihrem Genossenschaftslädle – einfach netter!
Unser Herrlesbergladen eG, Stäudach 90, 72074 Tübingen

marktleitung@herrlesbergladen.de · Telephon: 0 70 71 / 920 83 13 · Telefax: 0 70 71 / 920 83 15
www.herrlesbergladen.de

Unsere Öffnungszeiten: Montag bis Freitag 8:00 Uhr bis 13:00 Uhr · Mittwoch Nachmittag geschlossen 
Montag, Dienstag, Donnerstag und Freitag 16:00 Uhr bis 18:30 Uhr · Samstag 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr

und am Sonntag Brötchenverkauf von 8:15 Uhr bis 10:45 Uhr

Wie sind die Finanzen des Ladens?

Im letzten Blättle hatten wir beschrie-
ben, weshalb und wie Ihr Lädle auf dem 
Herrlesberg entstanden ist. Heute wollen 
wir uns der Finanzlage des Ladens
widmen. 

Der Grundstock für die Eröffnung des 
Ladens ergab sich aus den gezeichneten 
Genossenschaftsanteilen der Mitglieder. 
Derzeit haben wir 220 Genossen-
schaftsmitglieder, die zusammen 417 An-
teile gezeichnet haben. Übrigens kann 
jedermann Mitglied der Genossenschaft 
werden. 

Laufende Kosten

Aber wir haben ja auch laufende Kos-
ten. Diese setzen sich überwiegend aus 
dem Wareneinkauf, den Lohnkosten, der 
Miete samt Nebenkosten und diversen 
Versicherungen zusammen. Dazu kom-
men dann noch so „Kleinigkeiten“ wie 
laufende Softwarekosten für die Kassen, 
Kontogebühren u.ä.m. Insbesondere die 
ständig steigenden Lohnkosten machen 
es uns nicht einfacher. Wir versuchen 
daher, soweit möglich in diesem Bereich 
zu sparen. Wir können aber nicht einfach 
weniger Personal einsetzen und auch 
nicht unter dem Mindestlohn bezahlen. 
Ein kleines Beispiel: Die bereits
beschlossene Erhöhung des Mindest-
lohns von derzeit 12,41 € pro Stunde auf 
12,82 € ab 1.1.2025 wird uns mit Mehr-
kosten von ca. 3.000 € im Jahr belasten. 
Schaut man sich die Jahresabschlüsse der 

vergangenen Jahre an, so ist das kaum zu 
erwirtschaften. Sollte die für Arbeitneh-
mer vordergründig angenehme Planung 
einer Erhöhung auf 15 € Wirklichkeit 
werden, ist das für den Laden bei der 
derzeitigen Umsatzlage nicht finanzier-
bar.  Damit wäre das Aus Ihres Lädles 
besiegelt.

Was kann jeder Einzelne tun?

Wir sind also ganz dringend darauf
angewiesen, dass Sie, liebe Kundinnen 
und Kunden, so oft und so viel wie
möglich bei uns einkaufen. Nur durch 
mehr Umsatz haben wir insgesamt die 
Chance, solche Mehrbelastung(en)
aufzufangen.  

Nun nochmal zu den Mitgliedern. 
Wenn jedes Genossenschaftsmitglied 
jede Woche für 10 € mehr einkauft als 
bisher, erwirtschaften wir bei der derzei-
tigen durchschnittlichen Marge von etwa 
25 % sage und schreibe etwa 28.000 € 
im Jahr mehr als heute. Damit wären die 
höheren Kosten spielend zu meistern. 
Und wenn dazu noch viele andere
Kundinnen und Kunden das genauso 
handhaben, ist die Finanzlage des
Ladens und damit der Fortbestand mit 
Sicherheit gerettet.

Feiertag Allerheiligen 1.11.

Wegen des Feiertags Allerheiligen
bleibt unser Geschäft am Freitag, 1.11. 
geschlossen.  



Rezept der Woche
Fenchel-Orangen-Salat

(ergibt 4 Portionen)

für den Fenchelsalat für das Dressing
2 Orangen 3 EL Weißweinessig
450 g Fenchel 2 TL Honig, nach Geschmack
Meersalz, Pfeffer 5 EL Olivenöl
4 EL Mandelplättchen evtl. 1 TL Senf

Die Schale der Orangen so abschneiden, dass die weiße Haut vollständig mit entfernt wird. 
Die Orangenfilets vorsichtig mit einem scharfen Messer zwischen den Trennhäuten 
herausschneiden. Den Saft auffangen. Fenchel waschen und putzen. Das Grün abzupfen, 
grob hacken und beiseite legen. Fenchel in feine Streifen hobeln oder schneiden und mit 
Salz und Pfeffer in eine große Schüssel geben. Kräftig mit den Händen durchkneten. 
Mandelblättchen ohne Öl in einer beschichteten Pfanne goldbraun anrösten. Pfanne vom 
Herd nehmen. 2-3 EL vom Orangensaft mit Weißweinessig und Honig gründlich 
verrühren. Olivenöl hinzufügen und zu einer cremigen Vinaigrette vermengen. Tipp: 1 TL 
Senf ins Dressing. Orangen-Filets und Dressing zum gekneteten Fenchel geben. Alles 
gründlich vermengen und mit Salz und Pfeffer abschmecken. Mit gehacktem Fenchelgrün 
und gerösteten Mandelblättchen garnieren. 
Das Team vom Herrlesbergladen wünscht gutes Gelingen und guten Appetit.
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Saisonware

Federweißer Bio
weiß oder rot

  4,99 €/l
                 

Saisonangebot!

Alte Apfelsorten
z.B. Boskop, Roter Gloster
Gewürzluiken

2,99 €/kg      

       

25.10.–31.10.2024
solange Vorrat reicht

Neu im Sortiment!

Weizenmehl 405
Alnatura

 1,99 €/kg
                

wieder da!

Backmischung 
Schoko Muffins
Dr. Oetker

0,345 kg                 3,79 €  

                    Kilopreis 10,99 €
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November

Draußen ist es kalt geworden,
der Hauch des Atems schwebt.

Eisig pfeift der Wind von Norden,
der durch die Landschaft fegt.

Längst ist alles Laub verstreut,
der Baum steht ohne Kleid,

was wäre er doch hocherfreut,
wenn es vom Himmel schneit.

Tanzend kleiden weiße Flocken
und bilden sein Gewand.

Verhüllt die Äste warm und trocken
bis sie die Sonne fand.

Elisa Schorn
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Unsere Angebote und Veranstaltungen 
finden Sie an unserer Fensterfront und auf 
unserer Homepage www.herrlesbergtreff.de

Stellenangebot

Wir suchen ab sofort einen netten und 
freundlichen Menschen zur 
Verstärkung unseres Teams im 
Verkauf. 

Haben Sie gerne mit anderen Menschen 
zu tun? Sind Sie flexibel und möchten 
sich gerne etwas dazuverdienen? 

Wir bieten Ihnen eine Mitarbeit im 
Rahmen eines Minijobs. Dabei sind wir 
sehr darauf bedacht, die terminlichen und 
familiären Bedürfnisse unserer 
Beschäftigten weitestgehend zu 
berücksichtigen.  

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann 
melden Sie sich im Laden oder schicken 
uns eine kurze Mail an 
bewerbung@herrlesbergladen.de 



Frische, Qualität und Service ist unser
oberstes Gebot. Wir schneiden für

Sie nur vom besten Stück ab.

Liebe Geschäftsleute!

Gerne nehmen wir hier noch Ihre Daueranzeige 

auf. 

Melden Sie sich dazu einfach unter 

info@herrlesbergladen.de
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