Unser Herrlesbergladen Angebote
Die Genossenschaft, die fiir Sie da ist der Woche

Ihr freundlicher Laden und a0 Gultig 19.1. — 25.1.2024
Treffpunkt ums Eck bzw. solange der Vorrat reicht
— mehr als nur einkaufen — Druckfehler vorbehalten
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‘ Unser Herrlesbergladen Infos aus der

Genossenschaft

lhre Investition in die Zukunft! Kalenderwochen
3-4/2024

Waussten Sie schon,

.. dass wir immer wieder neue Artikel ins Sortiment aufnehmen, davon viele
auf Kundenwunsch? Wenn Sie also etwas bei uns vermissen, so teilen Sie es
uns bitte mit. Wir versuchen gerne, Thre Wiinsche zu berticksichtigen.

Rezept der Woche
Kartoffel-Gemiise-Gratin

(Zutaten fiir 4 Portionen)

1 kg Kartoffeln

3 Mohren

1 Stange Lauch

1 Zehe Knoblauch

200 ml Kochsahne

Muskatnuss

Pfeffer

Salz

1 geh. TL gekornte Gemiisebriihe

Butter oder Margarine fiir die Gratinform

Zunichst die Kartoffeln und Méhren schélen und den Lauch griindlich
putzen.

Danach die Sahne in einen grofen Topf geben und mit frisch geriebener
Muskatnuss, gekornter Gemiisebriihe, Pfeffer und Salz nicht zu sparsam
wiirzen. Die Knoblauchzehe klein wiirfeln und ebenfalls zur Sahne
geben.

Den Lauch in diinne Scheiben schneiden und zur Sahne in den Topf
geben. Die Kartoffeln und die Mohren auf einem Hobel in sehr diinne
Scheiben in den Topf mit der Sahne hobeln.

Alles gut miteinander vermischen und fiir ca. 15 Minuten bei mittlerer
Hitze vorgaren.

Waihrenddessen den Backofen auf 200 °C Umluft vorheizen.

Eine Gratinform gut mit Butter oder Margarine einfetten und die
Kartoffel-Gemiise-Sahne-Mischung hineingeben. Das Gratin auf unterer
Schiene im Backofen insgesamt ca. 20 bis 25 Minuten garen.

Das Team vom Herrlesbergladen wiinscht gutes Gelingen.

Einkaufen in lhrem Genossenschaftsladle — einfach netter!
Unser Herrlesbergladen eG, Staudach 90, 72074 Tiibingen
Mail: marktleitung@herrlesbergladen.de - Telephon: 0 70 71 / 920 83 13 - Telefax: 0 70 71 /920 83 15
Infos unter: www.herrlesbergladen.de
Unsere Offnungszeiten: Montag bis Freitag von 8:00 Uhr bis 13:00 Uhr - Mittwoch Nachmittag geschlossen -
Montag, Dienstag, Donnerstag und Freitag 16:00 Uhr bis 18:30 Uhr - Samstag 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr -
Sonntagsbrétchenverkauf von 8:15 Uhr bis 10:45 Uhr
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Suchen Sie etwas?

Maochten sie etwas verkaufen
oder eine Dienstleistung anbieten?

Vielleicht bringt Ihnen eine Kleinanzeige
in Threm Bléttle die Losung?

Eine Anzeige kostet nicht viel und erreicht
die Haushalte auf dem Herrlesberg.

Thre Anzeige konnen Sie ganz einfach bei
uns im Laden aufgeben und auch gleich
bezahlen.
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Unsere Veranstaltungen finden Sie an den
Aushéngen an unseren Fenstern oder im
Internet unter www.herrlesbergtreff.de

Der Januar

Das Jahr ist klein und liegt noch in der Wiege.
Der Weihnachtsmann ging heim in seinen Wald.
Doch riecht es noch nach Krapfen auf der Stiege.
Das Jahr ist klein und liegt noch in der Wiege.
Man steht am Fenster und wird langsam alt.

Die Amseln frieren.

Und die Krahen darben.

Und auch der Mensch hat seine liebe Not.

Die leeren Felder sehnen sich nach Garben.

Die Welt ist schwarz und weif§ und ohne Farben.
Und war so gerne gelb und blau und rot.

Umringt von Kindern wie der Rattenfinger,
tanzt auf dem Eise stolz der Januar.

Der Bussard zieht die Kreise eng und enger.
Es heifit, die Tage wiirden wieder langer.

Man merkt es nicht. Und es ist trotzdem wahr.

Die Wolken bringen Schnee aus fremden Landern.
Und niemand halt sie auf und fordert Zoll.
Silvester horte man’s auf allen Sendern,

dass sich auch unterm Himmel manches dndern
und, auler uns, viel besser werden soll.

Das Jahr ist klein und liegt noch in der Wiege.
Und ist doch hunderttausend Jahre alt.

Es trdumt von Frieden. Oder trdumt’s vom Kriege?
Das Jahr ist klein und liegt noch in der Wiege.
Und stirbt in einem Jahr. Und das ist bald.

Erich Kastner

Volksbank
== == iN der Region

Infoblatt der Unsert gl . Erscheint wo
WUnngemetes Herrlesberg verteilt.
: Freitag. fur die F ist Samstag.

Herausgeber Unser Herrlesbergladen e.G., Staudach 90, 72074 Tiibingen, Tel. (0 70 71) 92 08 313, E-Mail: WeissesBrett@herrlesbergladen.de. H
Preis pro Zeile bei 62 mm Anzeigenbreite: 0,75 € inkl. 19 % MWSt. Entscheidung der Verdffentiichung obliegt dem Vorstand. Rechtsweg ausgeschiossen. E

ich wahrend der Schulzeit und wird kostenlos an alle Haushalte des

Telefon: 07032 940-0
E-Mail: info@vbidr.de
www.vbidr.de
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Rollladen
Jalousien

Markisen KE H R E R

Antriebe Rollladen- und i
Insektenschutz Sohnenschutztechnik GmbH

FACHPARTNER fiir Roma-, Somfy- und
Warema Systeme
Kehrer Rollladen- und Sonnenschutztechnik GmbH

BlaihofstraBe 133
72074 Tiibingen-Pfrondorf
Tel.: 07071/87891
Fax: 07071/82478

das BWC@

gedruckt mit freundlicher
Unterstiitzung von:

SINA URBAN

Friseur Loweke

OFFNUNGSZEITEN

Di.-Fr. 08:00-12:00 Uhr
13:30-18:00 Uht

08:00-13:00 Uhr

W Staudach 90
72074 Tubingen

Tel 07071 84104
www.friseur-loeweke.de
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Rechtsanwaltskanzlei F
Herrlesbergladen
Elly-Heuss-Knapp-Str. 14 - 72074 Tibingen
Tel. 07071 84266 - www.kanzlei-ils.de
P R O

Ingrid Laitenberger-Schierle
Rechtsanwiilfin
Fachanwiiltin fiir Familienrecht

Anita Burgmaier

Tertifizierte Mediatorin
PRO PHYSIO
Karlheinz Schierle Staudach 92
Rechtsanwalt

.

b PHYSI O

Praxis (Gr Krankengymnastik
und Sporiphysiotherapie
. fin Beegeed

Telefon & Fax 82 82 2
72 074 Tibingen-Lustnau

Tiitigkeitsschwerpunki Arbeitsrecht

In Birogemeinschaft mit

Berthold Aicheler

Rechtsanwalt

auf.

Liebe Geschiftsleute!
Gerne nehmen wir hier noch Thre Daueranzeige

Melden Sie sich dazu einfach unter
info@herrlesbergladen.de
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Frische, Qualitat und Service ist unser
oberstes Gebot. Wir schneiden fir
Sie nur vom besten Stiick ab.

N.K. Lohn- & Buchhaltungsservice

Niloofar Kafai

015733192147

nk@kafai.de
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