
Ihr freundlicher Laden und
Treffpunkt ums Eck

– mehr als nur einkaufen – Blättle

Aus unserem Sortiment:

Kübler Lyoner
in der Dose

0,125 kg                1,50 €   

                                                      Kilopreis 12,,00 € 

      

Aus unserem Sortiment:

Echt Hällische
Bio Schinkenwurst
in der Dose

0,2 kg                       4,30 € 

                             
                            

        Kilopreis 21,50 € 

 Gültig 12.1. – 18.1.2024
bzw. solange der Vorrat reicht

Druckfehler vorbehalten

Angebote
der Woche

Unser Herrlesbergladen
Die Genossenschaft, die für Sie da ist

Aus unserem Sortiment:

Bio Kartoffeln
im Papierbeutel
– verschiedene Sorten –

2 kg                         4,50€                                                            Kilopreis 2,25 €      

Neu in unserem Sortiment:

Iglo
Prinzessbohnen
0,4 kg                     2,80 €                                                           Kilopreis 7,,00 €       



Rezept der Woche
Franzbrötchen
(Zutaten für 10 Stück)

500 g Mehl
40 g Hefe
70 g Zucker
250 ml lauwarme Milch
100 g Butter
½ TL Zimt

Es gibt ebenso viele Entstehungsgeschichten, wie es Abwandlungen des Franzbrötchens 
gibt – egal ob mit Apfelstücken oder mit Schokoüberzug. Wer ein authentisches 
Franzbrötchen genießen will, der sollte aber zur Version mit Zimt und Zucker greifen.
Zunächst muss der Hefeteig hergestellt werden. Dazu 500 Gramm Mehl in eine Schüssel 
geben und in der Mitte eine kleine Mulde formen. In diese Mulde 40 Gramm Hefe und 70 
Gramm Zucker geben. 
250 ml Milch leicht erwärmen. Nun die Milch portionsweise in die Mehlmulde geben. Mit 
dem Stiel eines Kochlöffels Mehl von den Seiten dazunehmen und vermengen. Auf diese 
Weise entsteht ein glatter Teig. Die Schüssel mit einem Tuch abdecken und den Teig etwa 
60 Minuten gehen lassen. Den Hefeteig dann auf einer bemehlten Arbeitsfläche zu einem 
Rechteck ausrollen ( ca. 30 cm mal 25 cm).
100 Gramm kalte Butter in dünne Scheiben schneiden und auf eine Hälfte des Teigs legen. 
Die andere Hälfte darüber klappen. Die Teigränder zusammendrücken und unter den Teig 
schieben. Dann den Teig wieder ausrollen (50 cm mal 30 cm) und so einschlagen, dass 
drei Schichten übereinander liegen.
Den Teig zehn Minuten kaltstellen. Dann erneut ausrollen (80 cm mal 40 cm) und mit 
Wasser bestreichen. 100 Gramm Zucker und einen halben Teelöffel Zimt mischen und 
darüber streuen. Den Teig von der langen Seite her aufrollen und in vier Zentimeter breite 
Stücke schneiden. Diese dann mit Abstand auf ein Blech setzen und mit dem Stiel des 
Kochlöffels in der Länge eindrücken. Die Franzbrötchen vor dem Backen 15 Minuten 
gehen lassen. Danach bei 200 Grad für etwa 25 Minuten backen.
Das Team vom Herrlesbergladen wünscht gutes Gelingen.

        
           

Kalenderwochen
2–3/2024

Unser Herrlesbergladen Infos aus der
Genossenschaft

Ihre Investition in die Zukunft!

Einkaufen in Ihrem Genossenschaftslädle – einfach netter!
Unser Herrlesbergladen eG, Stäudach 90, 72074 Tübingen

Mail: marktleitung@herrlesbergladen.de · Telephon: 0 70 71 / 920 83 13 · Telefax: 0 70 71 / 920 83 15
Infos unter: www.herrlesbergladen.de

Unsere Öffnungszeiten: Montag bis Freitag von 8:00 Uhr bis 13:00 Uhr · Mittwoch Nachmittag geschlossen · 
Montag, Dienstag, Donnerstag und Freitag 16:00 Uhr bis 18:30 Uhr · Samstag 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr ·

Sonntagsbrötchenverkauf von 8:15 Uhr bis 10:45 Uhr

Wussten Sie schon,  

… dass wir als Gewerbetreibende keinen Anspruch auf kostenfreie Altpapiertonnen haben? 
Wir müssen daher für die Abholung bezahlen. Wenn Sie also Platz in Ihren Altpapiertonnen 
haben, dürfen Sie uns gerne entlasten und einen Teil der bei uns anfallenden Verpackungs-
kartons über Ihre Tonne entsorgen.



Unser Herrlesbergladen Weißes
Brett
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Unsere Veranstaltungen finden Sie an den 
Aushängen an unseren Fenstern oder im 
Internet unter www.herrlesbergtreff.de

Es treibt der Wind im Winterwalde

Es treibt der Wind im Winterwalde
die Flockenherde wie ein Hirt
und manche Tanne ahnt, wie balde
sie fromm und lichterheilig wird,
und lauscht hinaus;
den weißen Wegen streckt sie die 
Zweige hin,
bereit und wehrt dem Wind
und wächst entgegen
der einen Nacht der Herrlichkeit.

Rainer Maria Rilke

Suchen Sie etwas?

Möchten sie etwas verkaufen 
oder anbieten?

Vielleicht bringt Ihnen eine Kleinanzeige 
in Ihrem Blättle die Lösung? 

Dienstleistungen

Gartenpflege und Gartengestaltung
Baumpflege und Fällungen

Platten- und Pflasterverlegung
Naturstein arbeiten
Zaunbau aller Art
Heckenrückschnitt

Rund um den Rasen
Winterdienst

~ Ich freue mich auf Ihren Anruf ~



Frische, Qualität und Service ist unser
oberstes Gebot. Wir schneiden für

Sie nur vom besten Stück ab.

das Blättle
gedruckt mit freundlicher

Unterstützung von:

Unser Herrlesbergladen

Liebe Geschäftsleute!
Gerne nehmen wir hier noch Ihre Daueranzeige 
auf. 
Melden Sie sich dazu einfach unter 
info@herrlesbergladen.de
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